
 

ANTIPASTI 

 

沖縄県産野菜のピクルスとハーブサラダ 

パルミジャーノチーズとバルサミコソース                 ¥2,900 
Pickled Okinawan Vegetables and Herb Salad  

with Parmigiano Cheese and Balsamic Sauce 

 

本日の前菜の盛り合わせ         ¥4,400 
Assorted Appetizer of the day 

 
あぐー豚の生ハムとハモンセラーノの盛り合わせ 

水牛のモッツァレッラ添え     ¥3,800 
Agu Pork Prosciutto, Serrano Ham, Rich Buffalo Mozzarella 

 

宮古島産マグロのカルパッチョ イタリア産キャビア 宮古島産海ブドウ ¥3,400 

Carpaccio, Miyako Island Tuna, Italian Caviar  

and Miyako Island Sea Grapes 

 

あぐー豚とフォアグラのパテ 沖縄県産野菜のピクルス  ¥3,400 

Agu Pork and Foie Gras Pâte, Pickled Okinawan Vegetables  

 

沖縄産鶏レバームース あんずといちじくのジャム   ¥3,400 
Okinawan Chicken Liver Mousse, Apricot and fig jam 
 

宮古島産ワモンダコとジャガイモのアンチョビバター   ¥3,900 
Miyako Island Octopus and Potatoes in Anchovy Butter Sauce 

 

 
 

PASTA 

あぐー豚の くんちゃまベーコンのアマトリチャーナ ブガティー二   ¥3,400 
Amatriciana with Agu Pork neck "Kunchama" Bacon, Bucatini 

 

自家製宮古島産ツナとプッタネスカ スパゲッティ   ¥3,700 
Puttanesca with Homemade Miyako Island Tuna, Spaghetti 

  
マダガスカルルージュのトマトクリーム スパゲッティ              ¥3,900 
Madagascar Rouge Tomato Cream, Spaghetti 

 

イタリア産ボッタルガのスパゲッティ 宮古島産海ぶどう         ¥3,900 
Italian Bottarga, Fresh Miyako Island Sea Grapes, Spaghetti 

 

漁師風トマトソースのスパゲッティ”ペスカトーラ”   ¥4,900 
Fisherman's style seafood with a rich tomato sauce, Spaghetti 

 
あぐー豚のボロネーゼ  スパゲッティ    ¥3,800 
Agu Pork Bolognese, Spaghetti 

 

宮古島産ワモンダコとイカ墨のスパゲッティ   ¥3,900 
Squid Ink, Miyako Island Octopus, Spaghetti 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

PESCE・CARNE 

宮古島近海 鮮魚のアクアパッツァ    ¥9,000 
Acqua Pazza, Miyako Island Fresh Fish and Seafood 

 

やんばる鶏をマルキヨ熟成宮古みそでマリネしたオーブン焼き  ¥4,000 

Oven-Roasted Yanbaru Chicken  

Marinated in “Marukiyo” Aged Miyako Miso 

 
あぐー豚肩ロースのスカロッピーネ レモンのソース   ¥6,400 
Scaloppine, Agu Pork Shoulder with Lemon Sauce 

  

沖縄県産黒毛和牛 A5 のタリアータ           （200g）  ¥ 9,100 

               Seared A5 Black Wagyu Tagliata            （300g）                 ¥13,600 

      （400g）                 ¥18,100 
 

 
 
 
 
 

CONTORNO 

 

ローストポテト ローズマリー風味    ¥1,300 
Rosemary Roasted Potatoes 
 

イタリア産グラナパダーノ入り マッシュポテト   ¥1,300 
Silky Potato Mash, Italian Grana Padano 
 
岩塩で焼き上げたローストオニオンとローストキャロット  ¥1,300 
Rock Salt Roasted Onion, with Roasted Carrots 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
  
 

 

PIZZA 

青森県産 熟成 黑にんにくのマリナーラ    ¥3,300 
Marinara, Aomori Aged Black Garlic 

 
宮古島産 長命草のジェノベーゼのマルゲリータ 

水牛のモッツァレッラ     ¥3,900 
Signature Margarita, Rich Buffalo Mozzarella, 

Miyako Island Chomei-so (“Long-Life Grass”) Basil Sauce 

 
イタリア産チーズのクワトロフロマッジ 

宮古島産パイナップルと宮古島産ハチミツ   ¥3,900 
Quattro Formaggi, Aged Italian Cheese, 

 Miyako Island Pineapple & Honey 
 
イゾレッタ 宮古島産マンゴー、ハモンセラーノ 

モッツァレッラ、ルッコラセルバチカ                             ¥4,400 

Isoletta, Miyako Island Mango, Serrano ham,  

Mozzarella, Fresh Arugula 
 

 

TOPPINGS 

自家製ツナ / Homemade Tuna      ¥400 
 

ハラペーニョのピクルス  / Pickled Jalapeños       ¥400 
 

サラミ  / Salami        ¥600 
 
水牛のモッツァレッラ / Rich Buffalo Mozzarella        ¥1,100 
 

生ハム  / Cured Ham     ¥1,100 

 
 

RISOTTO 

ポルチーニ茸のクリームリゾット        ¥4,300 

Porcini Mushroom Cream Risotto 

 
 
 

DOLCE 

アフォガート /Affogato     ¥2,000 
 

沖縄県産黒糖のティラミス / Okinawa Black Sugar Tiramisu ¥2,000 
 
カッサータ /Cassata     ¥2,000 
 

ミラノ風プリン /Milanese-style Pudding   ¥1,100 
 
 
 
 
 
 

※表示料金は日本円で、税金・サービス料が含まれます。 ※メニュー内容および料金は、予告なく変更になることがあります。 ※アレルギーなどお食事に特別なご要望がある場合は、スタッフまでお申しつけください。※本メニュー用紙はサトウキビのしぼりカスを再利用した省資源型印刷用紙を使用しております。*All prices are in Japanese Yen and inclusive of taxes and service charge. *Menu items and prices are subject to change without notice. *If you have 

any food allergies or intolerances, please let us know. *This menu paper is a resource-saving printing paper made from recycled squeezed sugarcane. 

 



 

 
 
 

VEGAN 

沖縄県産野菜のピクルスとハーブサラダ 

バルサミコソース                                                   ¥2,900 
Pickled Okinawan Vegetables and Herb Salad  

with Balsamic Sauce  
 

青森県産 熟成 黑にんにくのマリナーラ    ¥3,300 
Marinara, Aomori Aged Black Garlic  

 
 

GLUTEN FREE 
 

沖縄県産野菜のピクルスとハーブサラダ 

パルミッジャーノチーズとバルサミコソース   ¥2,900 
Pickled Okinawan Vegetables and Herb Salad,  

with Parmigiano Cheese and Balsamic Sauce  
 

あぐー豚とフォアグラのパテ 沖縄県産野菜のピクルス  ¥3,400 

Rich Agu Pork and Foie Gras Pâte, Pickled Okinawa Vegetables 

 
 

GLUTEN FREE  PASTA 
 

あぐー豚の くんちゃまベーコンのアマトリチャーナ ブガティー二 ¥3,400 
Amatriciana with Agu Pork neck "Kunchama" Bacon, Bucatini 

 

自家製宮古島産ツナとプッタネスカ スパゲッティ   ¥3,700 
Puttanesca with Homemade Miyako Island Tuna, Spaghetti 

  

マダガスカルルージュのトマトクリーム スパゲッティ              ¥3,900 
Madagascar Rouge Tomato Cream, Spaghetti 

 

イタリア産ボッタルガのスパゲッティ 宮古島産海ぶどう         ¥3,900 
Italian Bottarga, Fresh Miyako Island Sea Grapes, Spaghetti 

 

漁師風トマトソースのスパゲッティ ペスカトーラ   ¥4,900 
Fisherman's style seafood with a rich tomato sauce, Spaghetti 

 

あぐー豚のスパゲッティ ボロネーゼ    ¥3,800 
Agu Pork Bolognese, Spaghetti 

 

宮古島産ワモンダコとイカ墨のスパゲッティ   ¥3,900 
Squid Ink, Miyako Island Octopus, Spaghetti 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  


