
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

※表示料金は日本円で、税金・サービス料が含まれます。 ※メニュー内容および料金は、予告なく変更になることがあります。 ※アレルギーなどお食事に

特別なご要望がある場合は、スタッフまでお申しつけください。※本メニュー用紙はサトウキビのしぼりカスを再利用した省資源型印刷用紙を使用しておりま

す。 *All prices are in Japanese Yen and inclusive of taxes and service charge. *Menu items and prices are subject to change without 

notice. *If you have any food allergies or intolerances, please let us know. *This menu paper is a resource-saving printing paper made 

from recycled squeezed sugarcane. 

Antipasti 

 

 

宮古野菜とハーブのサラダ                                                                                                      ¥2,300 

Miyako Island Vegetable and Herb Salad   

  

 

生ハムとサラミの盛り合わせ                                                                                               ¥3,000 

Cured Ham and Salami Platter  

 

 

あぐー豚のパテ                                                                                                                     ¥3,000 

Agu Pork Pate  

 

 

沖縄県産鶏レバームース                                                      ¥3,300 

Okinawan Chicken Liver Mousse  

 

 

カプレーゼ                                                                                           ¥3,300 

Caprese  

 

 

タコとじゃがいものアンチョビバターソテー                                                             ¥3,500 

Sauteed Octopus and Potatoes with Anchovy Butter 

 

 

宮古島産マグロのカルパッチョ                                                                                     ¥3,600 

Miyako Island Tuna Carpaccio  

 

 

お肉の前菜盛り合わせ                                                                                      ¥5,300 

             Assorted Meat Appetizers 

 

   

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

※表示料金は日本円で、税金・サービス料が含まれます。 ※メニュー内容および料金は、予告なく変更になることがあります。 ※アレルギーなどお食事に

特別なご要望がある場合は、スタッフまでお申しつけください。※本メニュー用紙はサトウキビのしぼりカスを再利用した省資源型印刷用紙を使用しておりま

す。 *All prices are in Japanese Yen and inclusive of taxes and service charge. *Menu items and prices are subject to change without 

notice. *If you have any food allergies or intolerances, please let us know. *This menu paper is a resource-saving printing paper made 

from recycled squeezed sugarcane. 

Pasta 

 

 

カラスミとアオサのペペロンチーノ          ¥3,000                                                                                                                       

Peperoncino with Bottarga and Aosa Seaweed 

 

 

しらすのプーリア風                                      ¥3,100  

Puglia-style Baby Sardine 

 

 

白いアマトリチャーナ          ¥3,200 

White Amatriciana 
 

 

あぐー豚のボロネーゼ ブカティーニ                                                                           ¥3,200 

Agu Pork Bolognese Bucatini      

                                          
 

タコとイカスミの沖縄パクチー入りスパゲッティ                                                                ¥3,400                                                                                                 

Spaghetti Octopus, Squid Ink and Okinawan Coriander 

 

 

天使エビのトマトクリームスパゲッティ                                                                  ¥3,800                                                                                                 

Tomato Cream Spaghetti with Angel Prawns 

 

 

シーフードスパゲッティ （天使エビ、ムール貝、ハマグリ、イカ、トマトソース）                         ¥4,500                                                                                                 

Seafood Spaghetti (Angel Prawns, Mussels, Clams, Squid, Tomato Sauce) 

 

 

 

 

Risotto 

 

 

カルボナーラ風リゾット キャビア添え （宮古島産ケージフリー卵使用）                               ¥4,500  

Carbonara-style Risotto with Caviar (Miyako Island Cage-free Eggs)                                                                                                        

 

 

イカスミのパエリア風リゾット （天使エビ、ハマグリ、イカ）                                 ¥7,100  

Paella-style Risotto with Squid Ink (Angel Prawns, Clams, Squid) 

 

 

 

 

 



 

※表示料金は日本円で、税金・サービス料が含まれます。 ※メニュー内容および料金は、予告なく変更になることがあります。 ※アレルギーなどお食事に

特別なご要望がある場合は、スタッフまでお申しつけください。※本メニュー用紙はサトウキビのしぼりカスを再利用した省資源型印刷用紙を使用しておりま

す。 *All prices are in Japanese Yen and inclusive of taxes and service charge. *Menu items and prices are subject to change without 

notice. *If you have any food allergies or intolerances, please let us know. *This menu paper is a resource-saving printing paper made 

from recycled squeezed sugarcane. 

  Pizza Rosso 

 

マルゲリータ                    ¥3,100 

Margherita 

 

マリナーラ                          ¥3,000                                                                                                                       

Marinara  
 

 

             島唐辛子とハバネロ、ピリ辛コーレーグースパクチーサラダ                                               ¥3,200 

Spicy Whitebait with Island Chili Peppers and Coriander Salad   

   

 

 

  Pizza Bianco 

 

 

クアトロフォルマッジョ 焼きパイナップル                                                                   ¥3,500 

 Quattro Formaggio with Grilled Pineapple                                                                                            

        

                                                                                                                                      

ピッツァイゾレッタ （宮古島産マンゴー、生ハム）                                                     ¥4,200 

 Pizza Isoletta (Miyako Island Mango, Cured Ham)                                                                                            

 

 

チェリートマト イカ カラスミ                                                                                  ¥3,500 

 Cherry Tomatoes, Squid, Dried Mullet Roe 

 

 

 

  Topping 

 

 

自家製ツナ / Homemade Tuna       ¥200 

 

卵  / Eggs         ¥200 

 

サラミ / Salami         ¥800 

 

ブッファラ（モッツァレラ） / Bufala (Mozzarella)     ¥1,000 

 

生ハム / Cured Ham        ¥1,000 

 

 

 

 

 



 

※表示料金は日本円で、税金・サービス料が含まれます。 ※メニュー内容および料金は、予告なく変更になることがあります。 ※アレルギーなどお食事に

特別なご要望がある場合は、スタッフまでお申しつけください。※本メニュー用紙はサトウキビのしぼりカスを再利用した省資源型印刷用紙を使用しておりま

す。 *All prices are in Japanese Yen and inclusive of taxes and service charge. *Menu items and prices are subject to change without 

notice. *If you have any food allergies or intolerances, please let us know. *This menu paper is a resource-saving printing paper made 

from recycled squeezed sugarcane. 

 Carne 

 

沖縄県産鶏のカチャトラ            ¥4,400                                                                                                                       

Okinawan Chicken Kachatra 

 

 

あぐー豚のポルケッタ                                                                                                                 ¥6,200 

Agu Pork Porchetta 

 

 

仔羊のグリル 季節野菜のソテー                                                                           ¥8,000 

Grilled Lamb with Sauteed Seasonal Vegetables 
 

 

沖縄県産黒毛和牛のサーロインタリアータ （300g）                                                    ¥12,500                                                                             

Okinawan Black Wagyu Beef Sirloin Tagliata （300g）      

 

 

沖縄県産黒毛和牛のサーロインタリアータ （400g）                                                    ¥15,500                                                                             

Okinawan Black Wagyu Beef Sirloin Tagliata （400g）    

 

   

       Pesce        
 

沖縄県産シーフードのソテー        ¥8,900                                                                                                                       

Sauteed Okinawan Seafood 
 

  Dolce 
 

アフォガート          ¥1,900                                                                                                                       

Affogato 
 

 

ティラミス           ¥1,900                                                                                                                       

Tiramisu 

 

 

カッサータ           ¥1,900 

             Cassata 

 

 

 




